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D. O. RIBERA DEL DUERO
VEGA FRESOR TINTO

Nota de Cata: Profundo y atractivo color rojo picota vivo, con un nitido ribete
violaceo; limpio y brillante a la vista. Muy limpio en nariz, donde destaca su gama
aromatica afrutada con recuerdos de frutas rojas en licor, con un fondo de regaliz,
especias y tostados muy sugerente. En boca destaca su elegante y refrescante
frutosidad, que le aporta carnosidad y jugosa tanicidad; equilibrio con su vibrante
acidez. Forma un conjunto vivo, fresco y muy aromatico.

Tasting Notes: Deep, attractive and lively dark cherry red colour with a clear violet
edge; clean and bright at the sight. Very clean on the nose where it stands out
its fruity aromatic range with reminiscences of red fruits in liqueur, with very
attractive liquorice, spiced and toasted background. On the mouth it stands out
its elegant and refreshing fruit that provides full body and substantial tannicity to
the wine; balance with its vibrant acidity. It forms a lively, fresh and very aromatic

VEGA FRESOR
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— wine.
TUNTO
Unid./Caja Cajas/Manto Manto/Palet Unid./Palet
Articulo EAN Units/Box  Box/Layer  Layer/Pallet Unit/Pallet
Vega Fresor Tinto 8436019860267 12 12 5 720

D. O. RIBERA DEL DUERO
VEGA FRESOR CRIANZA

14 meses en barrica de roble americano y francés y mas de 12 meses en
botella.

Nota de Cata: Atractivo color rojo picota profundo, de alta concentracion, con
destellos granate en su ribete. Muy potente, complejo y seductor en la nariz,
donde despliega una gama aromatica de fruta roja madura, frutos secos
tostados, una nota herbacea de hoja de higuera sobre un fondo balsamico y
mentolado. Sabroso pero redondo, maduro en boca, con un paso calido y carnoso
de jugosa frutosidad, con amplios taninos maduros, formando un conjunto vivo,
fresco, de envolvente persistencia aromatica.

14 months in American and French oak barrels and more than 12 months in
bottle.

Tasting Naotes: Attractive deep dark red colour of high concentration and garnet
sparkles on its edge. Very powerful, complex and seductive on the nose where
it shows an aromatic range of ripe red fruit and toasted dried fruits with an
herbal note of fig tree leaf over a balsamic and mentholated background. Tasty
but round, it is ripe on the mouth, with a warm and full bodied passing, substantial
fruitness with ripe tannins, forming a lively, fresh wine with a wrapping aromatic
persistence.

Unid./Caja Cajas/Manto Manto/Palet Unid./Palet
Articulo EAN Units/Box  Box/Layer  Layer/Pallet  Unit/Pallet
Vega Fresor Crianza 8436019860274 12 12 5 720
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D. O. RIOJA
MARQUES DE SOJO TINTO/RED

Nota de Cata: Color cereza intenso y ribete violaceo; capa alta, limpia y brillante.
Aroma a fruta madura con notas de regaliz y especias. En boca es potente, carnoso
con un punto carbonico y una larga persistencia gustativa. Sabroso con taninos de
fruta muy vivos.ldeal para cualquier ocasion especialmente para acompariar carnes
rojas, asados y quesos curados. Servir entre 14-16°C

Tasting Notes: Intense cherry colour with violet edge; high layer, clean and bright.
Ripe fruit aroma with hints of liquorice and species. It is powerful on the mouth,
full bodied with some carbonic and a long persistence of flavour. Tasty with very
lively tannins of fruit.

Ideal for any occasion, especially to accompany red meat, roasts and cured cheese.
Serve at 14-16°C.

MARQUES DE SOJO ROSADO/ROSE

Nota de Cata: Tonalidad Rosa Brillante con aromas a frutas rojas. Afrutado, fino
al paladar y armonioso retrogusto Combina perfectamente con aperitivos, paellas,
carnes blancas a la plancha, pescados y mariscos.

Servir a 6°/8°C

Tasting Notes: Bright pink tone with aromas of red fruit. Fruity delicate to the
palate and with harmonious aftertaste. To be enjoyed with appetizers, rice, grilled
white meats, fish and seafood. Serve at 6°/8°C

MARQUES DE SOJO BLANCO/WHITE

Nota de Cata: Amarillo verdoso palido con matices afrutados y florales. En boca,
ligeramente &cido con aroma a manzana fresca. Ligero y equilibrado

Combina perfectamente con aperitivos, ensaladas, pescados y mariscos.

Servir a 6°/8°C

Tasting Notes: Pale straw yellow colour with greenish hues and with fruity and

floral nuances. Slightly acid in mouth with hints of fresh apple, light and balanced.
To be enjoyed with appetizers, salads, fish and seafood. Serve at 6°/8°C

Unid./Caja Cajas/Manto Manto/Palet  Unid./Palet

Articulo EAN Units/Box  Box/Layer  Layer/Pallet  Unit/Pallet
Tinto 8436019860243 12 12 5 720
Rosado 8436019862148 12 12 5 720
Blanco 8436019862100 12 12 5 720

D. O. RIOJA
MARQUES DE SOJO CRIANZA

Nota de Cata: 12 meses en barrica de roble americano y 12 meses en botella.
Nota de Cata: Color rojo picota. Potente y seductor en nariz donde despliega una
gama aromatica de fruta roja madura. Maduro en boca con paso calido, carnoso
y persistente. Servir a 16/18°C

Tasting Notes: 12 months in American oak barrels and over 12 months in bottle.
Tasting Notes: Red pillory colour. Very potent and seductive in nose where it
displays an aromatic range of ripe red fruit. Pleasant in mouth with a warm, fleshy
and persistent taste. Serve at 16-18° C.

MARQUES DE SOJO RESERVA

Crianza en barricas de Roble Americano durante al menos 24 meses, culminada
la crianza en botella durante un afo.

Notas de Cata: Intenso color rojo rubi, notas de vainilla en nariz, con cuerpo pero
aterciopelado en boca, apreciandose su intensidad y estructura con un excelente
final. Marida perfectamente con toda clase de carnes, embutidos y pateés.
Servir a 16°-19°C.

Aged in American oak barrels for at least 24 months, concluding its aging in bottle
for a year. Tasting Notes: Intense ruby red colour, hints of vanilla on the nose, full
bodied but velvety in mouth, feeling the intensity and structure with an excellent
end. It combines perfectly with all kinds of meats, sausages and pates. Serve at
16°-19°C

Unid./Caja Cajas/Manto Manto/Palet  Unid./Palet

Articulo Units/Box  Box/Layer  Layer/Pallet  Unit/Pallet
Crianza EAN
Reserva 8436019861714 12 12 5 720

8436019862360 12 12 5 720
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D. O. UTIEL REQUENA
MARQUES DE MAZA TINTO/RED WINE
CORK & SCREW CAP

Nota de Cata: Color rojo cereza, presenta aromas de fruta roja y frambuesa.
En boca es un vino con nervio y carnoso.

Sugerencias de Servicio: Ideal para cualquier ocasion, especialmente para
acompafar carnes rojas, asados y quesos curados. Servir entre 14-16°C

Tasting Notes: Red cherry colour with aromas of red fruit and raspberry. It is
a wine intense and fleshy in mouth. Serving Suggestions: Ideal for any occasion,
especially to match red meat, roasts and cured cheese.

Serve between 14°/16°C

COVACHOS BLANCO/WHITE
CORK & SCREW CAP

Nota de Cata: Color amarillo pajizo limpio, buena intensidad aromatica, rico en
fruta con matices florales. Equilibrado

Sugerencias de Servicio: Muy adecuado para pescados, mariscos, arroces, quesos
suaves, verduras y hojaldres. Servir entre 7-8°C

Tasting Notes: Clean straw-yellow colour, good aromatic intensity, rich in fruit with
floral touch. Balanced.

Serving Suggestions: Ideal for fish, seafood and rice, soft cheese, vegetables and
puff pastry.

Serve between 7-9°C

Unid./Caja Cajas/Manto Manto/Palet Unid./Palet

Articulo EAN Units/Box  Box/Layer  Layer/Pallet  Unit/Pallet
Tinto 8436018863060 6 25 5 750
Blanco 8436019862933 5] 25 5 750
Tinto BIB 3L 8436019863077 6 6 6 216
Blanco BB 3L 8436019862940 B B B 2186

D. O. UTIEL REQUENA
MARQUES DE MAZA RESERVA CORK

Nota de Cata: Color rojo cereza intenso; presenta aroma de fruta madura en
perfecta armonia con la vainilla y los tostados que aporta la barrica. En boca
manifiesta la amplitud de la fruta, con potente estructura, carnoso y de gran
persistencia.

Sugerencias de Servicio: Recomendado con quesos fuertes, carnes rojas y barbacoas.
Servir a 18°C.

Tasting Notes: Intense cherry red colour. It presents ripe fruit aromas in perfect
harmony with the vanilla and toasted provided by the oak. On the mouth it shows
the fullness of the fruit and it has a powerful structure. Full bodied and long
persistence.

Serving Suggestions: Best served with strong cheese, red meat and barbecue.
Serve at 18°C.

MARQUES DE MAZA CRIANZA
CORK & SCREW CAP

Notas de Cata: Color cereza granate con borde violaceo. En nariz despliega
una gama aromatica de fruta roja madura, vainilla y suaves tostados. Maduro
en boca, amplio y equilibrado con pos gusto carnoso y persistente.

Servir a 16°C.

Tasting Notes. Intense dark red cherry colour, clean and bright. In nose it
displays a range of ripe red fruit, vanilla and smooth toasted nuances. In mouth
is ripe, wide and balanced with a lightly fleshy and persistent taste.

Serve at 16°C

Unid./Caja Cajas/Manto Manto/Palet  Unid./Palet
Articulo EAN Units/Box  Box/Layer  Layer/Pallet  Unit/Pallet
Crianza 8436019862872 B 25 5 750
Reserva 8436019862889 6 25 5 750
Crianza BB 3L 8436019862896 B 6 6 216



LALAGUNA TINTO

Nota de Cata: Color rojo cereza con ribete violaceo. Presenta aromas frutales de
fruta roja y frambuesa con tonos de trufa.

En boca es un vino calido, carnoso y con nervio.

Sugerencias de Servicio: Ideal para cualquier ocasion, especialmente para acompariar
carnes rojas, asados y quesos curados. Servir entre 14-16°C.

Tasting Notes: Cherry red colour with violet edge. It displays aromas reminiscent
of red fruit and raspberry with hints of truffles. On the mouth it is warm and full
bodied. Good structure. Serving Suggestions: Ideal for any occasion, especially to
accompany red meat, roasts and cured cheese. Serve at 14-16°C.

LALAGUNA ROSADO

Nota de Cata: Color rosa fresa. En nariz presenta aromas a frambruesa y fresa,
tipicos de la variedad. En boca es sabroso y fresco. Buena acidez.

Sugerencias de Servicio. Apropiado para carnes ligeras y blancas, pescados y
arroces. Servir entre 9-11°C.

Tasting Notes: Strawberry rosé colour. On nose it presents typical aromas of the
variety to raspberry and strawberry. On the mouth it is tasty and fresh. Good
acidity. Serving Suggestions: Ideal for light and white meat, fish and rice.

Serve between 9-11°C.

LALAGUNA BLANCO

Nota de Cata: Color amarillo pajizo limpio, buena intensidad aromatica, rico en
fruta con matices florales. Equilibrado.

Sugerencias de Servicio: Muy adecuado para pescados, mariscos y arraces, quesos
suaves, verduras y hojaldres. Servir entre 7-9°C

Tasting Notes: Clean straw yellow colour, good aromatic intensity, rich in fruit with

floral touch. Balanced. Serving Suggestions: Ideal for fish, sea food and rice, soft
cheese, vegetables and puff pastry. Serve between 7°-8°C

Unid./Caja Cajas/Manto Manto/Palet  Unid./Palet

Articulo EAN Units/Box  Box/Layer  Layer/Pallet  Unit/Pallet
Lalaguna Tinto 8436019860007 12 12 5 720
Lalaguna Rosado 8436019860014 12 12 5 720
Lalaguna Blanco 8436019860021 12 12 5 720

LALAGUNA CRIANZA

Nota de Cata: Color rojo cereza, presenta aromas de fruta madura en perfecta
armonia con las vainillas del roble. En boca es un vino carnoso y bien estructurado.
Servir a 14-16°C

Tasting Notes: Colour red-cherry, with flavours of ripe fruit in perfect harmony
with the vanillas of oak. In mouth it is a fleshy wine and well structured.
Serve at 14-16°C

Unid./Caja Cajas/Manto Manto/Palet Unid./Palet
Articulo EAN Units/Box  Box/Layer  Layer/Pallet Unit/Pallet
Lalaguna Crianza 8436019860038 12 12 5 720




CAVA
ERIC G. CASTELLS ARTESANO BRUT

Nota de Cata: Color amarillo limpio con reflejos verdes y con corona. Transmite
una amplia gama de aromas a fruta blanca (manzana, pera y platano],
adornado con notas balsamicas de menta verde o albahaca. Es ritmico y
agradable gracias a la juventud de su carbonico.

Tasting Notes: Clean yellow colour with green reflections and with crown.
It transmits a wide range of aromas of white fruit (apple, pear and banana],
adorned with balsamic notes of green mint or basil. It is rhythmic and pleasant
thanks to the youth of its carbonic.

Serve cold.

Unid./Caja Cajas/Manto Manto/Palet Unid./Palet
Articulo EAN Units/Box  Box/Layer  Layer/Pallet  Unit/Pallet
Frida Brut 8436019862094 5 17 5 510
Artesano Brut 8436019860366 6 16 5 480
Reserva Limitada 8436019860373 6 17 5 510
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CAVA FRIDA BRUT CAVA ENRIC. G CASTELLS
RESERVA LIMITADA

LAMBRUSCO DELL “ EMILIA
BASONTELI TINTO

Nota de Cata: Vino de color rojo rubi; ligeramente espumoso, dulce en boca.
Sugerencias de Servicio: Especialmente indicado para acompanar platos

de pasta.

Servir entre 10°-12° C.

Tasting Notes: Wine of ruby red colour, slightly sparkling, sweet on the
mouth.

Serving Suggestions: Particularly suitable to accompany pasta dishes.
Serve at a temperature 10°/12° C.

BASONTELI ROSADO

Nota de Cata: Vino de color rojo cereza; ligeramente espumaoso, dulce en boca.
Sugerencias de Servicio: Especialmente indicado para acompanar platos de pasta.
Servir entre 10°12° C.

Tasting Notes: Wine of cherry red colour, slightly sparkling, sweet on the mouth.
Serving Suggestions: Particularly suitable to accompany pasta dishes.
S LAMBRUSCO Serve at a temperature 10°-12° C

LAMBRUSCO, [
DELLUEMILIA, [ DELLEMILIA
T o Unid./Caja Cajas/Manto Manto/Palet Unid./Palet
VINO FRIZZANTE - VINO FRIZZANTE Articulo EAN Units/Box  Box/Layer  Layer/Pallet  Unit/Pallet
- w_'

ey e Basonteli Tinto 8436019860458 6 21 5 630
BASONTELI ;  BASONTELI Basonteli Rosado 8436019860441 6 21 5 630

Trdy. pird




MONOVARIETALES OCTAVA SERIE

MERLOT

CABERNET SAUVIGNON

MERLOT

Nota de Cata: Color rojo intenso con aromas de bayas, ciruelas y cedro.
En boca es rico y bien definido, con taninos suaves que contribuyen a
potenciar este vino elegante y bien equilibrado.

Marida perfectamente con arroz, carne de cerdo, caza y cordero.
Servir entre 15y 18° C

Tasting Notes: Deep red colour with aromas of berries, plums and cedar.
The palate is rich and well defined, with soft tannins that contribute to
enhance this elegant and well balanced wine.

It pairs perfectly with rice, pork, game and lamb.

Serve between 15 and 18° C

CABERNET SAUVIGNON

Nota de Cata: Color rojo intenso. Aromas a frutos negros y rojos y un
toque de pimienta verde. Elegante y con cuerpo, con buena presencia de
taninos y un final largo equilibrada. Es una combinacion perfecta para las
verduras asadas, arroz, guisos, carne de cerdo y cordero asado.

Servir entre 15y 18° C

Tasting Notes: Intense red colour. Aromas of black and red fruits and a
hint of green pepper. Elegant and full-bodied, with good tannin presence
and a long balanced finish.

It is a perfect match for roast vegetables, rice, stews, pork and roast
lamb. Serve between 15 and 18° C

GARNACHA

Nota de Cata: De color fresa con tonos brillantes, limpios y atractivos.
Ofrece aromas a frutas rojas. En la boca es equilibrado, carnoso y ligera-
mente &cido con un final agradable. Ideal para combinar con platos de
arroz, pescado, mariscos y carnes blancas.

Servir frio entre 5y 7°C

Tasting Notes: Pink strawberry colour with bright hues, clean and
attractive. It offers red fruit aromas. The palate is balanced fleshy and
slightly acid with a pleasant finish. Ideal to pair rice dishes, fish, shellfish
and white meats. Serve cold between 5 and 7°C

Unid./Caja Cajas/Manto Manto/Palet  Unid./Palet
Articulo EAN Units/Box  Box/Layer  Layer/Pallet  Unit/Pallet
Merlot 8436019862612 12 12 5 720
Cabernet
Sauvignon 8436019862650 12 12 5 720
Garnacha 8436019862742 12 12 5 720

TEMPRANILLO CHARDONNAY

SAUVIGNON BLANC

TEMPRANILLO

Nota de Cata: De color rojo purpura intenso. Aromas a frutos rojos y
negros, con un toque de violeta. Concentrados sabores de frutas negras,
taninos bien integrados y generosa fruta.

Ideal para acompaniar carnes, patés y quesos fuertes de sabor.

Servir entre 15y 18° C.

Tasting Notes: Deep red purple colour. Aromas of red and black berries,
with a hint of violet. Concentrated black fruits flavours, well integrated
tannins and generous fruit. Ideal with meat, patés and strong flavour
cheeses. Serve between 15 and 18° C.

CHARDONNAY

Nota de Cata: Estilo fresco y amelocotonado. Dulce de anacardo en la
nariz con caracter a malta. En boca es rico, maduro, dulce y sabroso.
Combina perfectamente con platos de pasta, mariscos y quesos suaves.
Servira 10-12° C

Tasting Notes: A nice fresh and peachy style. Sweet cashew in nose with
a malty character. The palate is rich, ripe, sweet and flavoursome. It
combines perfectly with pasta dishes, seafood and smooth cheese. Best
served at 10-12° C

SAUVIGNON BLANC

Nota de Cata: Amarillo pajizo palido, con delicadas notas de fruta y pétalos
de rosa. Paladar equilibrado, tiene la estructura del acido mineral y
sabores de hierbas con un ligero toque tropical. Este vino es una combina-
cion perfecta para los mariscos, queso ligero, aves de corral y carne de
cerdo. Servir a 8-10° C

Tasting Notes: Pale straw yellow colour, with delicate hints of fruit and
rose petals. Balanced palate, it has a mineral acid structure and herbal
flavours with a slight tropical touch. This wine is a perfect match to seafo-
od, light cheeses, poultry and pork. Serve at 8-10° C

Unid./Caja Cajas/Manto Manto/Palet  Unid./Palet

Articulo EAN Units/Box  Box/Layer  Layer/Pallet  Unit/Pallet
Tempranillo 8436019862643 12 12 5 720
Chardonnay 8436019862605 12 12 5 720
Sawignon  g435019852635 12 12 5 720

Blanc



VINO BIANCO

VINO ROSSO

VARIETALES
OCTAVA SERIE ROSS0

Nota de Cata: Una buena intensidad de aromas en nariz con notas frutales.
En boca es equilibrado, carnoso y aterciopelado. Una buena opcion para
acompanar platos de pasta, guisos, embutidos y barbacoa.

Servir entre 12214 °C

Tasting Notes: Rubi red with violet hues, clean and bright. A good intensity of
aromas in the nose with fruity hints. The palate is balanced, fleshy and velvety.
A good choice to pair with pasta dishes, stews, sausages and barbecue.

Serve between 12-14° C

OCTAVA SERIE BIANCO

Nota de Cata: Color amarillo palido con reflejos verdosos. Es expresivo e intenso
en nariz con aromas de citricos, manzanas verdes y un toque floral. Sabor muy
fresco, equilibrado y afrutado. Es una combinacién perfecta para arroces, ensala-
das, carnes blancas, pescados y mariscos.

Servira 6-10°C

Tasting Notes: Pale yellow colour with green hues. It is expressive and intense in
the nose with aromas of citrus fruit, green apples and a floral hint. Very fresh
taste, balanced and fruity. It is a perfect match for rice dishes, salads, white
meats, fish and shellfish. Serve at 6-10°C

Unid./Caja Cajas/Manto Manto/Palet  Unid./Palet

Articulo EAN Units/Box  Box/Layer  Layer/Pallet  Unit/Pallet
Rosso 8436019862667 12 12 5 720
Bianco 8436019862674 12 12 5 720

VARIETALES
OCTAVA SERIE BAG IN BOX

Nota de Cata: Una buena intensidad de aromas en nariz con notas frutales.
En boca es equilibrado, carnoso y aterciopelado. Una buena opcion para
acompanar platos de pasta, guisos, embutidos y barbacoa.

Servir entre 12214 °C

Tasting Notes: Rubi red colour with violet hues, clean and bright.

A good intensity of aromas in the nose with fruity hints.

The palate is balanced, fleshy and velvety.

A good choice to pair with pasta dishes, stews, sausages and barbecue.
Serve between 12-14° C

OCTAVA SERIE BAG IN BOX

Nota de Cata: Color amarillo palido con reflejos verdosos. Es expresivo e intenso
en nariz con aromas de citricos, manzanas verdes y un toque floral. Sabor muy
fresco, equilibrado y afrutado.
Es una combinacion perfecta para arroces, ensaladas, carnes blancas, pescados
y mariscos. Servir a 6-10 °© C

Tasting Notes: Pale yellow colour with green hues. It is expressive and intense to
the nose with aromas of citrus fruit, green apples and a floral hint. Very fresh
taste, balanced and fruity. It is a perfect match for rice dishes, salads, white
meats, fish and shellfish.

Serve at 6-10°C



MOSCATO

Nota de Cata: Elaborado con una gran seleccién de uvas Moscatel de
Alejandria y una fermentacion natural muy especial, con un aroma afruta-
do y un sabor Unico que lo hacen diferente.

Tasting Notes: Elaborated with a great selection of Moscatel de Alexandria
grapes and a very special natural fermentation, with a fresh aroma and a
unique flavour that make it different.

Unid./Caja Cajas/Manto Manto/Palet  Unid./Palet
Articulo EAN Units/Box  Box/Layer  Layer/Pallet  Unit/Pallet
Moscato 8436018862391 6 16 6 540
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MOSCATO GEORGINA  MOSCATO FRIDA

VINO ESPUMOS0O

Nota de Cata: Con rosario constante y abundante corona, burbuja fina y
color amarillo palido con destellos verdosos. Aroma intenso, fresco y
afrutado. Con acidez moderada, muy expresivo.

Tasting Notes: Steady rosary and abundant crown, thin bubble and straw
yellow colour with green hints. Intense aroma, fresh and fruity. Fresh with
mild acidity, very expressive.

Unid./Caja Cajas/Manto Manto/Palet  Unid./Palet
Articulo EAN Units/Box  Box/Layer  Layer/Pallet  Unit/Pallet
Vino Espumoso 8436019862537 6 16 6 540




BAG IN BOX
MONQOVARIETALES

TEMPRANILLO
CHARDONNNAY
SWEET RED WINE
SWEET WHITE WINE

Unid./Caja Cajas/Manto Manto/Palet  Unid./Palet

Articulo EAN Units/Box  Box/Layer  Layer/Pallet  Unit/Pallet
Tempranillo 8436018862797 6 5] 6 216
Chadonay 8436019862780 6 6 6 216
Sweet Red Wine 8436019862957 6 6 6 216
Sweet White Wine 8436019862964 6 6 6 216

MARQUES DE ORTUZAR
CABERNET SAUVIGNON

Nota de Cata: Togue de pimienta verde. Elegante y con cuerpo, con buena presencia
de taninos y un final largo equilibrado.

Es una combinacion perfecta para las verduras asadas, arroz, guisos, carne de
cerdo y cordero asado.

Servir entre 15y 18° C.

Tasting Notes: Intense red colour. Aromas of black and red fruits and a hint of
green pepper. Elegant and full-bodied, with good tannin presence and a long balanced
finish. It is a perfect match for roast vegetables, rice, stews, pork and roast lamb.
Serve between 15 and 18° C.

§ MARQUES DE ORTUZAR

MARQUES DE MARQUES DE
ORTUZAR g °AUVIGNON BLANC

Nota de cata: Amarillo pajizo palido, con delicadas notas de fruta y petalos de
rosa. Paladar equilibrado, tiene la estructura del acido mineral y sabores de
hierbas con un ligero toque tropical. Este vino es una combinacion perfecta para
los mariscos, queso ligero, aves de corral y carne de cerdo. Servir a 8-10° C.

Tasting Notes: Pale straw yellow, with delicate hints of fruit and rose petals.
Balanced palate, it has a mineral acid structure and herbal flavours with a slight
tropical touch. This wine is a perfect match to seafood, light cheese, poultry and pork.
Serve at 8-10° C.

Unid./Caja Cajas/Manto Manto/Palet Unid./Palet
Articulo EAN Units/Box  Box/Layer  Layer/Pallet  Unit/Pallet
Cabernet Sawignon 8436019863039 6 25 5 750
Sauvignon Blanc 8436019863022 6 25 5 750




GRUPO BODEGUERO

VITIFUSION

Avda. M2 Zambrano, 31
WTCZ Torre Oeste planta 15
50018 Zaragoza (Spain)
Tel. +34 625 034 829
info@gbvitifusion.com
www.gbvitifusion.com

Nuestro GRUPO

Situadas en las mas importantes y conocidas denominaciones de origen de
Espafa, nuestras bodegas nos permiten producir vinos calificados como
Rioja, Ribera del Duero, Utiel-Requena, Ribeiro, Cava, La Mancha y vinos
varietales y monovarietales en todo tipo de formato.

Con una capacidad de almacenamiento de mas de 10.000.000 de
botellas en nuestras plataformas logisticas de Zaragoza y Barcelona.
Podemos satisfacer las necesidades de nuestros clientes suministrandoles
mercancias combinadas con destino a mercados nacionales e
internacionales.

Contamos con la mas avanzada tecnologia e instalaciones modernas para
producir vinos de calidad sin olvidar las caracteristicas tradicionales de

cada vino, todo ello con una gran relacion calidad-precio.

Estamos orgullosos del compromiso de nuestro equipo humano con el
objetivo de lograr la méaxima satisfaccion de nuestros clientes.

Our GROUP

denominaciones
de origen

1 RIOJA @ OFICINAS

2 RIBERA DEL DUERO ALMACEN CENTRAL
3 VINOS TIERRA DE CASTILLA

4 RIBERIRO @ DEPQOSITO FISCAL

5 CAVA ALMACEN CENTRAL
6 UTIEL REQUENA

7 LA MANCHA

s

o8 Tigq
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